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ÏÐÅÄÓÏÐÅÆÄÅÍÈß ÍÀ ÄÈÑÏËÅÅ

Õëåáîïå÷è Bakehotter ñíàáæåíû  òåìïåðàòóðíûì ñåíñîðîì. 
Èíôîðìàöèÿ î íåïîëàäêàõ âûâîäèòñÿ íà äèñïëåé:

Ïîñëå íàæàòèÿ 
êíîïêè “ÑÒÀÐÒ/
ÑÒÎÏ” íà äèñïëåå 
îòîáðàæàåòñÿ

Причина Что делать

 “Í:ÍÍ” Ï î îê îí ÷ àí è è 
ïð èãîòîâë åí èÿ 
îäíîãî õëåáà, Âû 
ñðàçó ïðèñòóïèëè 
ê çàêëàäêå èíãðå-
äèåíòîâ äëÿ ñëå-
äóþùåé áóõàíêè, à 
òåìïåðàòóðà âíóòðè 
õëåáîïå÷è åùå ñëè-
øêîì  âûñîêà äëÿ 
ïåðåì åøèâàíèÿ è 
ïîäíÿòèÿ òåñòà.

Í àæì èòå êí îïêó 
“ÑÒÀÐÒ/ÑÒÎÏ” åùå 
ðàç äëÿ îñòàíîâêè 
ïðîãðàììû, îòêðîéòå 
êðûøêó è äàéòå ïðè-
áîðó îñòûòü 10-20 
ìèíóò. 

 “Å:ÅÅ” Ò å ì ï å ð à ò ó ð í û é 
äàò÷èê îòñîåäèíåí.

Îáðàòèòåñü ê ñïåöèà-
ëèñòó äëÿ ïðîâåðêè 
äàò÷èêà.

ÒÅÕÍÈ×ÅÑÊÈÅ ÕÀÐÀÊÒÅÐÈÑÒÈÊÈ

 Ìîùíîñòü		  - 600 Âò
Íàïðÿæåíèå		 - 220 Â
×àñòîòà			  - 50 Ãö

ÓÑÒÐÀÍÅÍÈÅ ÍÅÈÑÏÐÀÂÍÎÑÒÅÉ
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УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

                                 РЕЗУЛЬТАТ
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Не подключен к сети 0
Ингредиент попал на тэн/ хлебопечь 
используется впервые 0
Сбой питания 0
После начала работы была нажата 
кнопка «СТАРТ/СТОП» 0
Во время работы была открыта 
крышка 0
Неправильно выбрана программа

Хлеб надолго оставлен в форме после 
окончания выпечки (более 1 часа) 0

Хлеб нарезали сразу после выпечки
После замеса муки была добавлена 
вода
Неправильно установлен 
перемешивающий вал

м
ук

а

Недостаточно муки 0
Слишком много муки 0
Используется старая мука
Используется неподходящий тип 
муки 0

др
ож

ж
и

Недостаточно дрожжей
Слишком много дрожжей 0 0
Используются старые дрожжи 0
Используется неподходящий тип 
дрожжей

ж
ид

ко
ст

ь

Недостаточно жидкости (воды, 
молока)
Слишком много жидкости (воды, 
молока) 0 0
Слишком высокая или слишком 
низкая температура жидкости 
(воды, молока)
Нет подсластителей
Используются ингредиенты,  не 
указанные в рецепте 0
Неверная последовательность 
закладки ингредиентов 0
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                                  РЕЗУЛЬТАТ
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Не подключен к сети 0
Ингредиент попал на тэн/ хлебопечь 
используется впервые
Сбой питания 0 0
После начала работы была нажата 
кнопка «СТАРТ/СТОП» 0 0
Во время работы была открыта 
крышка 0
Неправильно выбрана программа 0
Хлеб надолго оставлен в форме 
после окончания выпечки (более 
1 часа)
Хлеб нарезали сразу после 
выпечки 0
После замеса муки была добавлена 
вода 0
Неправильно установлен 
перемешивающий вал 0 0

м
ук

а

Недостаточно муки 0
Слишком много муки 0
Используется старая мука 0
Используется неподходящий 
тип муки 0

др
ож

ж
и

Недостаточно дрожжей 0 0
Слишком много дрожжей
Используются старые дрожжи 0
Используется неподходящий 
тип дрожжей 0

ж
ид

ко
ст

ь

Недостаточно жидкости (воды, 
молока) 0 0
Слишком много жидкости 
(воды, молока)
Слишком высокая или 
слишком низкая температура 
жидкости (воды, молока)

0

Нет подсластителей 0
Используются ингредиенты,  
не указанные в рецепте 0
Неверная последовательность 
закладки ингредиентов 0




